
Vorspeise kalt

Vitello Tonnato
Vitello Tonnato

E 10,90

Carpaccio di Manzo
mit Rucola & Parmesan

Carpaccio of Beef

with Rocket Salad & Parmesan Cheese

E 12,90

Antipasti misti
Antipasti misti

E 13,50

Kalbstatar
mit Scampi & Olive

Tartar of Veal

with Prawn & Olive

E 13,50

Rucolasalat
mit Parmesan & Tomaten

Rocket Salad

with Parmesan & Tomato

E 5,90
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Vorspeise warm
Forellenfilet

auf Zucchini-Meerrettichpüree
Fillet of Trout

on Courgette-Horseradish Puree

E 8,90

Jakobsmuschel mit Haselnußkruste
auf Mandarinengelee

Scallop coated with Hazelnut
on Tangerine Jelly

E 9,50

Prosecco-Risotto
mit Scampi

Prosecco Risotto
with Prawn

E 8,90

Foie Gras
mit Mango, Chili & Vanille-Brioche

Foie Gras
with Mango, Chili & Vanilla Brioche

E 14,50

Suppe
Grüner Gemüseschaum

mit Flusskrebsen
Green Vegetable Foam

with Crayfish

E 6,90

Blumenkohlsuppe
mit Scampi

Cauliflower Soup
with Prawn

E 6,90
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Pasta

Hasenravioli
mit Butter, Salbei & Rosenkohl

Hare Ravioli
with Butter, Sage & Brussels Sprouts

E 14,90

Tagliatelle
mit Scampi & Rucola in Weißweinsauce

Tagliatelle
with Prawn & Rocket Salad in White Wine Sauce

E 13,90

Karotten-Ravioli
im Ingwersud mit Karottenstroh

Carrot Ravioli
in Ginger Stock with Carrot Straw

E 13,50

Tagliatelle
mit Perlhuhnragout & Bohnen

Tagliatelle
with Ragout of Guinea Fowl & Beans

E 14,90

Spaghetti alla Vongole
Spaghetti mit Venusmuscheln

Spaghetti with Hard Clam

E 13,90

Rigatoni
mit Lachs in Mascarponesauce

Rigatoni
with Salmon in Mascarpone Sauce

E 12,90

Parmesan-Tagliatelle
mit Trüffelpesto

Parmesan Tagliatelle
with Truffle Pesto

E 16,50
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Fisch

Dorade
mit Spinat & Salsiccia-Knödel

Gilthead
with Spinach & Salsiccia Dumpling

E 17,50

Branzino
mit Fenchel & Vongole

Sea Bass
with Fennel & Hard Clam

E 18,90

Scampi
auf Componata

Prawns
on Componata

E 18,90

Lachs
auf schwarzem Risotto mit Meerrettichschaum

Salmon
on black Risotto with Horseradish Foam

E 15,90

Calamari
auf mediterranem Gemüse

Calamari
on mediterranean Vegetable

E 14,90
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Fleisch

Wachtel
auf Ricotta-Ravioli & Balsamicojus

Quail
on Ricotta Ravioli & Balsamico Jus

E 16,90

Hällisches Schweinefilet mit Tramezzinikruste
an Gemüse-Tagliatelle

Fillet of Pig with Tramezzini Crust
on Vegetable Tagliatelle

E 15,50

Angus Rinderlende
mit Trüffelravioli

Haunch of Angus Beef
with Truffle Ravioli

E 21,90

Scaloppina vom Kalb
mit Kapern-Tomatensauce & Rosmarinkartoffeln

Scaloppina of Veal
with Caper-Tomato Sauce

E 18,50
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Dessert

Lila Pause
Blaubeer & Valrhona „Manjari“

Purple Break
Blueberry & Valrhona „Manjari“

E 7,90

Terrine
von Buttermilch & Blutorange

Terrine
of Butter Milk & Blood Orange

E 6,50

Schokoladenparfait
mit marinierter Ananas

Chocolate Parfait
with marinated Pineapple

E 6,90

Crème Brûlée-Würfel
auf Passionsfrucht mit Sauerrahmeis

Crème Brûlée Cubs
on Passion Fruit with Sour Cream Ice Cream

E 7,90
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